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Professeur: Mme BILüA Jour: Quantité: 1 

Noms de l'élève Classe N° Table 
Comp~tence visée: 
Appréciation du niveau de la compétence par le professeur: Note et appréciation 
Notes 0-10/20 11-14/20 15-17/20 18-20/20 Note totale 
Appréciation Non Acquis 

(NA) 
En cours d'Acquisition 

(AE) 
Acquis 

(A) 
Excellent 

(E) 

Noms &prénoms du parent: Contact du parent: Observation du parent: Date & signature 

Abes/18/04/2024 

BEPC BLANC 

NUTRITION - TECHNIQUE CULINAIRE 

De retour d'une ·cérémonie de mariage où il a pris une trop grande quantité d'aliments et de 
boissons. Bernard présente les signes suivants: vomissements, diarrhée et d'autres symptômes. Le 
médecin parle d'une intoxication alimentaire. 

1- a) définir le tenne intoxication alimentaire 2pts 

b) citez 3 types d'intoxication alimentaire lx3 = 3pts
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c) donnez 2 causes et 3 mesures de lutte contre les intoxications alimentaires. 1xS = Spts 

'1 
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d) don~z les bienfaits d'unjus de fruits dans l'organism~ 0.Sx4 = 2pts 

e) citez les ingrédients nécessaires pore la réalisation d'un yaourt maison 
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